
COMPOSICIÓN:

COSECHA:

VINO

100% 
ROSADO DE MALBEC
2023

UBICACIÓN: 
ALTURA: 
TIPO DE 
CONDUCCIÓN:
RIEGO: 

VIÑEDO

Maipú
750 msnm.

Espaldero  
Goteo 

FECHA: 
TIPO DE COSECHA: 

COSECHA

Febrero
Manual  

CRIANZA

En tanque de  acero  inoxidable  y  en barr ica  de  
roble  francés  de  tercer  uso .

MACERACIÓN:
En fr ío ,  con hie lo  seco,  durante  3  horas  en 
prensa  neumática  

FERMENTACIÓN ALCOHÓLICA:
Con levaduras  se lecc ionadas  en tanque de  
acero  inoxidable  a  13-15°C

FERMENTACIÓN MALOL ÁCTICA:
Se rea l i za  en  forma natura l ,  s in  agregados .

VINIFICACIÓN

PRODUCCIÓN: 
GUARDA:  

EMBOTELL ADO

4.000 bote l las  
2  años

ALCOHOL:
ACIDEZ 
TOTAL:

DATOS ANALÍTICOS

12,10 %
4,8 g/ l

AZÚCAR:
PH:

2 g/ l
3,5

EDELMIRA
R O S A D O
Edición especia l  de  4.000 bote l las

PAL ADAR
Frutos rojos (cereza y 
la frutilla). Sabor 
fresco, elegante y 
equilibrado

VISTA 
Color salmón pálido 
con atractivo matiz 
perlado.

AROMA
Floral, violetas y 
frutos rojos.

SERVIR ENTRE 
8˚C y 10˚C.

Las  imágenes  pub l icadas  son  so lo  para  fines  
i lus t rat i vos  y  pueden  no  ser  una  

representac ión  exacta  de l  producto .
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