
PAL ADAR
Dulce, frutos 
tropicales piña y 
mango.

VISTA 
Amarillo pálido, con 
reflejos dorados y 
verdosos.

AROMA
Pera, banana, 
melón, miel y 
vainilla.

SERVIR ENTRE 
10˚C y 12˚C.

COMPOSICIÓN:

COSECHA:

VINO

100% 
CHARDONNAY
2022

UBICACIÓN: 
ALTURA: 
TIPO DE 
CONDUCCIÓN:
RIEGO: 

VIÑEDO

Los Sauces, Valle de Uco 
1 .100 msnm.

Espaldero  
Goteo 

FECHA: 
TIPO DE COSECHA: 

COSECHA

Febrero
Manual  

CRIANZA

Crianza  sobre  l ías  finas  4 meses ,  en  tanque de  
acero  inoxidable  y  en barr ica  de  roble  francés  
de  tercer  uso  para  acompañar  un vo lúmen en 
boca  e legante  y  de l icado y  a largando e l  final .

MACERACIÓN:
Macerac ión en fr ío  con hie lo  seco  durante  3  
horas ,  en  prensa  neumática .

FERMENTACIÓN ALCOHÓLICA:
Fermentación a lcohól ica  con levaduras  
se lecc ionadas  en tanque de  acero  inoxidable  
a  13-15°C

VINIFICACIÓN

PRODUCCIÓN: 
GUARDA:  

EMBOTELL ADO

3.000 bote l las  
2  años

ALCOHOL:
ACIDEZ 
TOTAL:

DATOS ANALÍTICOS

12,8 %
6,5 g/ l

AZÚCAR:
PH:

1,8 g/ l
3,3

EDELMIRA
C H A R D O N N A Y
Edic ión especia l  de  3 .000 bote l las

Las  imágenes  pub l icadas  son  so lo  para  fines  
i lus t rat i vos  y  pueden  no  ser  una  

representac ión  exacta  de l  producto .


